


Empfang mit Begriifungscocktail

Buffet "Klassik" mit unseren Empfehlungen

- Zartrosa Angus Beeftranchen ,kalt mariniert® mit Champignon-Oliven-Tapenade,
gereiftem Balsamico, Olivenél und Grana Padano

- Brat-Doradenfilets mediterran & sti3-sauer eingelegt mit Schalotten,
getrockneten Tomaten und Oliven

- Rote Bete-Carpaccio mit Meersalz, Balsamico, Olivenél, Fruhlingslauch, gelbem Rettich,
Feta-Kase und gerdsteten Walnlssen

- WeiBBes Tomatensiippchen mit Cro0tons und Basilikumpesto
+ Frisches Ciabattabrot

- Hahnchenbrust a la Toskana mit Tomaten und Mozzarella Uberbacken
auf pikanter Tomatensauce

- Ganze Fjord-Lachs-Seiten dick & saftig im Ofen gebacken mit mediterraner
Krauterhaube, Schalotten, Orangen- & Zitronen-Aromen, franzdsischem Senf und Olivendl

« Gemiuse-Curry ,saisonal“ mit Tofu-Sticken, Cashewkernen und Teriyakisauce
- Kartoffelgratin mit Grana Padano gebacken, Butter-Pfannen-Spéatzle mit Petersilie

- Ofengemiise ,,saisonal” (z. B. Blumenkohl, Mdhren, Brokkoli, Rote Bete)

« Leuchtturms Créme bralée mit Vanille-, Zitrone-, Orangen-Aromen
+ Mousse au Chocolat mit Amarena-Kirschkompott

+ Frisches Schnittobst mit Wassermelone, Honigmelone, Ananas, Trauben und Beeren

Getrankepauschale

+ ,Silber® fur bis zu 5 Stunden (Prosecco, Weil3-, Rosé- und Rotwein, Bier vom Fass,
Mineralwasser, Softgetranke, Filterkaffee, Kaffeespezialitaiten und Teeauswahl)

Menii- & Getrankekarten

Individuelle und personliche Betreuung vor und wihrend der Feier

120,50 € pro Person (ab 30 Personen)

Alternativ kbnnen Sie sich Ihr Wunschangebot mit der Bankettmappe bausteinartig
zusammen stellen.
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Zusatzbuchungen |

Wihlen Sie gern mogliche Erginzungen Ihres Angebots

Speisen

- Zweierlei Fingerfood zum Empfang

10,00 € pro Person

+ Suppe serviert anstatt vom Buffet

6,50 € pro Person

Dekoration & Ausstattung

+ Platzkarten mit Leuchtturm-Skribbel
(nur bis 40 Personen)

1,50 € pro Stuck

+ Tischkarten mit Namensliste

6,00 € pro stuck

+ A3-Raumplan & Namensliste inkl. Staffelei

45,00 €

* Hussen fir die Stuhle

3,00 €

Tischdekoration kann Uber unseren Floristen
Buschmann bestellt werden.
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Lichtinszenierungen
(Indoor & Outdoor)

+ LED-Fluter outdoor
(Illumination der angrenzenden Bdume)

89,50 € pro Stuck

- LED-Floorspot zur Beleuchtung des
Saales

19,50 € pro Stuck

-« Fackel inkl. Lampenol fur ca. 6-7 Std.

9,50 € pro Stdck

Technik

+ Beschallungsanlage inkl. Mikrofon und
Lichtanlage

ab 150,00 €

- Lautsprechersaule mit Mikrofon
(fur leise Hintergrundmusik oder Reden)

75,00 €

+ Kleine mobile Leinwand und Beamer
(fur kurze Présentation)

100,00 €

Kontakt des Veranstaltungsteams

Nadja Abas & Marie Gerlach
Direktdurchwahl: 040 702 99 77 22
E-Mail: events@leuchtturm-harburg.de
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